Trikralovy kola¢ (Galette des Rois)

POTREBUJEME

10 dkg masla

10 dkg cukru moucka

10 dkg strouhanych mandli
2 vejce

1Zice rumu

1 listkové tésto

POSTUP PRIPRAVY

Maslo utteme s cukrem, ptiddme mandle, vajicka a rum.

Listkové tésto rozdélime na 2 ¢asti, vyvalime 2 platy. Do kulaté formy na papir na peceni
polozime jeden plat tésta a na néj nadivku. To celé potom piekryjeme druhym platem a okraje
tésta spojime k sobé a zmackneme. Povrch kola€e mizeme zryhovat vidlickou a potfit
trochou mléka nebo vajickem. Tésto propichneme na nékolika mistech, aby se v troub&é moc
nenafouklo. Pe¢eme asi 40 minut pfi teploté 220°C.

Podavame jesté trochu vlazné, napiiklad se slehackou.




